
M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N
T A S T I N G  M E N U

80 
(precio por persona | price per person)

Ensalada de hinojo, pomelo y tapenade 
Fennel, grapefruit and tapenade salad

Boquerones marinados en vinagre, pimiento rojo asado y encurtidos
Marinated anchovies in vinegar, roasted red pepper and pickles

Crema de maíz, lechona y tap de cortí 
Creamed corn, suckling pig and corti tap

Tomate de Ramallet asado y frío, cebolla escabechada, almendras y albahaca
Cold roasted Ramallet tomato, pickled onion, almonds and basil

Calamares y judías verdes “a la carbonara”
Squid and green beans carbonara style

Ventresca de atún soasadas, zanahorias y aromas cítricos
Grilled tuna belly fillets, carrots and citrus flavourings

Alitas de pollo, piperada, aguacate, menta y cilantro
Chicken wings, piperade, avocado, mint, coriander and cilantro

Sorbete de melocotón, cava y romero
Peach, champagne and rosemary sorbet

Cremoso chocolate blanco, melón y granizado de albahaca
Creamy white chocolate, melon and basil slush

Petits fours

Servicio de pan y aceite de oliva virgen extra de Finca Serena. Precio por persona 3€
Bread service with Finca Serena extra virgin olive oil. Price per person 3€

Si lo desean, antes de los postres, pueden añadir a su menú el plato de quesos artesanos por 8€
An artisan cheese course can be added before dessert for a supplement of 8€


