MENU DEGUSTACION by Oscar Velasco
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(precio por persona | )

Ensalada de Anguila ahumada, Pedro Ximenez y soja
Smoked eel salad, Pedro Ximenez and soy

Pate de Lechona y ciruelas
Suckling pig paté, prunes

Crema frfa de patata ahumada, caviar de salmén, carmelo limén
Cold smoked potato cream, salmon caviar and lemon sweet
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Ensalada de higos, almendra tierna y jamén Ibérico de Bellota
Fig salad, soft almonds, and Bellota berian ham

Berenjena asada, crema de burata, botarga
Roasted zucchini, burrata cream, bottarga

Pulpo a la parrilla, sofrito de tomate y salsa agridulce de pimentén dulce (GF)
Grilled Octopus, tomato sofrito with sweet and sour sance of sweet bell pepper

Solomillo de cerdo a la parrilla y boniato especiado (GF)
Grilled pork tenderloin and spiced sweet potato.

Ensalada de melén, cremoso de chocolate blanco y granizado de albahaca
Melon salad, white chocolate creamy cake, basil granite

Albaricoques ahumados, helado de lavanda del huerto y la esencia de la sobrasada (GF)
Smoked apricot, homemade lavender ice-cream from onr garden, and sobresada essence oil

Galleta de mantequilla. Shortbread biscuit (VG)
Gominola de Finca Serena. Finca Serena gumdrop (VG)

Trufas de chocolate. Chocolate truffles (VG)

Servicio de pan y aceite de oliva virgen extra Finca Serena. Precio por persona  3€
Bread service with Finca Serena extra virgin olive oil. Price per person.
*Si lo desean, antes de los postres, pueden afiadir a su mend el plato de quesos artesanos por 8€*
Abn artisan cheese conrse can be added before dessert for a supplement of §€

(GF) Gluten Free | (VG) Vegetariano | (V) Vegano
Tenemos a su disposicién el detalle de nuestra propuesta gastronémica del dfa en la que indicamos los alérgenos correspondientes a cada elaboracién.

(GF) Gluten Free | (VG) Vegetarian | (V) Vegan
We have at your disposal the detail of our gastronomic proposal of the day in which we indicate the allergens corresponding to each preparation.



