
M E N Ú  J A C A R A N D A

E N T R A N T E S  ( a  e s c o g e r )

Burrata con tomate ramallet confitado y pesto de 
hierbas aromáticas de nuestra finca.

Crema del chef.
Ceviche clásico de pescado de lonja

P R I N C I P A L E S  ( a  e s c o g e r )

Entrecote de vaca mallorquina con verduras a la brasa.
Pollo de corral con puré de patata y cebollitas tiernas

Lubina a la mallorquina con cremoso de coliflor.
Merluza al pilpil con espárrago blanco a la brasa.

P O S T R E  ( a  e s c o g e r )

Mousse de chocolate con quinoa y frutos rojos.
Ensalada de fruta con sorbete de limón y jengibre.

B O D E G A

Supernova Blanc. D.O. Binissalem
Vinya Son Caules Negre. D.O. Pla i Llevant

Pan, agua con y sin gas y café incluidos.

60 € / persona (IVA incluido)

El número definitivo de comensales se reconfirmará 48 horas antes del evento al igual que los platos elegidos. Servicio mínimo para 6 personas.


